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bewertet von
100 Bio-Kunden

Die Umsatztreiber im Handel

GEMUSEBRUHEN
|/

Mit ihrer frischen Gemiisebriihe in Rohkost-
qualitdt hat sich die Berliner Manufaktur
SweMa als feste GroBe im Bio-Fachhandel
etabliert. Die Produkte stehen fir eine neue
Kategorie: echte, unverarbeitete Brihen auf
Basis von frischem Gemiise, Steinsalz und Ge-
wiirzen - ohne Zusatzstoffe, dafiir mit maxi-
malem Geschmack.

Der Erfolg spricht fiir sich: SweMa zahlt heu-
te zu den starksten Gemiisebriihen im Bio-
Fachhandel und erreicht in vielen Markten
eine klare Leuchtturmfunktion im Sortiment.
Handler profitieren von hoher Wiederkauf-

Handelsubliche
Bio-Pulver-Gemiusebriihe

Fett* — — |

40-70% Salz

-

10-207% Fulistoffe*

z.B. Mais- oder Reisgtérke

Geschmacksverstirkende Zu

z.B. Hefe, pfl. Wiirze, Sojaeiwei .
o

Gewiirze*

Zucker*

Getrocknetes
Gemiise*: @ 1-21%

rate, vielseitiger Anwendung und einem’Pro-
dukt, das den Zeitgeist trifft: clean, ehrlich
und ,wie selbstgemacht®. Besonders hervor-
zuheben ist die Kombination aus Frische, Qua-
litat und Alltagstauglichkeit - bei gleichzeitig
langer Haltbarkeit im Trockenregal. Fir viele
Kunden ersetzt die Gemiisebriihe klassisches
Salz und wird zum tdglichen Kiichenbegleiter.

Die SweMa frische Gemiisebriihe wurde
2025 und 2026 wiederholt mit ,Bestes Bio*
ausgezeichnet. Diese doppelte Pramierung
bestatigt die hohe Produktqualitat, den be-
sonderen Geschmack und die starke Relevanz
im Bio-Fachhandel. Fiir Handler ist das ein
zusatzliches starkes Signal: ein pramiertes
Produkt mit echter Strahlkraft im Sortiment.

SweMa
Frische-Bio-Gemisebrihe

svieMa

25% Steinsalz

Gewiirze*

73%

frisches
Gemuse*

*Alle genannten landwirtschaftlichen Zutaten aus 6kologischem Anbau



SweMa in Zahlen
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SWEMA TOMATENCAUCEN UBERTREFFEN
ERWARTUNGEN IM MARKTSTART

Mit ihrer neuen Linie an Bio-Tomatensaucen
hat SweMa 2025 einen bemerkenswert er-
folgreichen Markteintritt hingelegt. Die Plan-
zahlen wurden bereits in der friihen Phase
ibertroffen - ein klares Signal fir die starke
Marktresonanz im Bio-Fachhandel.

Das Konzept iiberzeugt: 100 % italienische Bio-
Tomaten, kompromisslos reine Zutatenlisten
undeinauthentischer Geschmack, deran haus-
gemachte italienische Kiiche erinnert. Gleich-
zeitig trifft SweMa mit einem einheitlichen
UVP von 2,79 € genau den Nerv von Handel
und Kunden - hochwertige Qualitat zu einem
attraktiven Preis.

Auch die Weiterentwicklung zeigt Dynamik:
Das Etikett der vegetarischen Bolognese wur-
de optimiert (ohne Soja), die ,,Bambini“-Vari-
ante emotional lberarbeitet (kleine Gemiise-
helden) und die Tomatensauce mit gegrillten
Gemlse wurde bereits mit ,,Bestes Bio 2026
ausgezeichnet.
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GROWN IN ITALY - MADE IN GERMANY

TOMATEN
SAUGEN .

O% Gesohumack,

DAS BESONDERE AN UNSEREN SAUCEN

ES GEMISE

GRCEH M ITALY - MADE 1N GERSLNY
i

Ohne Zuckerzusatz - Unsere vollreifen
Zutaten enthalten von Natur aus Zucker
Vegan, glutenfrei & laktosefrei
Authentischer Geschmack, inspiriert
von traditioneller italienischer Kiiche
Schonend verarbeitet fiir volles

Aroma und beste Qualitat

Haltbarkeit im Trockenregal: Ab
Produktion mindestens 2 % Jahre haltbar
Ohne Zusatzstoffe - keine Verdickungs-
mittel, Aromen oder Konservierungsstoffe
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TOMATENSAUCE, WIE SIE SEINSOLL

VO LLR E ‘ F E ‘TAL‘ E N ‘ S C H E |talienische Bio-Tomaten ...
Tomatenantei\ ......................... bis zu 90 %

B M AT E N davon Sonnenstunden e 2 600 h
Kunstliche Zusatzstoﬁe ................. .0,0g

100%

Vegan, g\utenfrei, |aktosefrei ...
Handwerklich herg

Haltbarkeit nach Prod
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eri (Mediterrane Tiefe durch Kalamata-Oliven und
Der pure Geschmack vollreifer italienischer Tomaten, fei
a (Fruchtige Tomaten kombiniert mit hoch-
Vegetale von Natur aus Zucker.
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*Sugo di Pomodoro (
mico), *Arrabbiat
*Bolognese

Janciert mit Aceto di Balsa
wertigem Bio-Cayennepfe und angenehm scharf),
(Mit Protein aus deutscher nd Sonnenblume - nachhaltig, bewusst
*Sugo dei Bambini (Natirliche Siife aus Karotte und pastinake - kein zugeé:
igliate (Frisch gegrill-

ohne Soja),
setzter Zucker, dafir Gemiise, das Kindern sC
ener Herstellung - fur ein quthentisches Rostaroma wie selbstgemacht)
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